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1. Laura Elena Manzanarez Tenorio. Evaluacién de las propiedades fisico-quimicas, antioxidantes y
contenido de fenoles y betalainas de extractos de nopal morado (Opuntia gosseliniana) en dos etapas
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antimicrobiana de extractos de fruto de papache (Randia echinocarpa). 15 de diciembre de 2020.
Doctora en Ciencias con Especialidad en Biotecnologia.

Maestria

3. Gabriela Alejandra Cordova Vizcaino. Evaluacion de la capacidad antioxidante, contenido de fenoles y
flavonoides totales de Justicia spicigera y su nanoencapsulacion por electrohilado coaxial. 11 de
diciembre de 2020. Maestria en Ciencias en Recursos Naturales.

4. Mei-Li Ayda Portela Marquez. Evaluacién de la capacidad antioxidante, antiinflamatoria y antibacteriana
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5. Lizbeth Alicia Lépez Arcadia. Incorporacién de nanoparticulas de 6xido de zinc en membranas de
quitosano/aloe-gel: potencial uso en la sanacion de heridas. 11 de diciembre de 2020. Maestria en
Ciencias en Recursos Naturales.

6. Silvia Mitzel Robles Apodaca. Optimizacion del proceso de extraccion de compuestos fendlicos,
flavonoides y capacidad antioxidante de semillas de papaya (Carica papaya L.) e identificacion de
azucares y acidos organicos por HPLC. 22 de febrero del 2019. Maestria en Ciencias en Recursos
Naturales.

7. Danya Elizabeth Estrella-Osuna. Evaluacion del efecto térmico sobre la concentracién de compuestos
bioactivos en cascara de berenjena para su nanoencapsulacién por electrohilado. 17 de septiembre del
2019. Maestria en Ciencias en Recursos Naturales.

8. Alfredo Varela Esquer. Evaluacion del contenido fendlico, actividad antioxidante y antimicrobiana de
extractos de vaina de mezquite obtenidos por maceracidn y sonicacion. 17 de diciembre del 2019.
Maestria en Ciencias en Recursos Naturales.

9. Rosa A. Lugo-Zazueta. Caracterizacion fisicoquimica, contenido de fenoles, flavonoides, actividad
antioxidante y antiinflamatoria del fruto de agrillo. 17 de diciembre del 2019. Maestria en Ciencias en
Recursos Naturales.

10. Nydia Karina Gastelum Vega. Caracterizacidn de las propiedades fisico-quimicas, capacidad antioxidante
y antiinflamatoria de hoja y pulpa de uvalama (Vitex mollis). 22 de noviembre 2018. Maestria en Ciencias
en Recursos Naturales.

11.Tania Lizbeth Higuera Cdardenas. Caracterizacién fisico-quimica y evaluacién de las propiedades
antioxidantes del fruto de Ayale (Crescentia alata Kunth). 22 de noviembre del 2018. Maestria en
Ciencias en Recursos Naturales.

12. Dulce Maria Leyva Dominguez. Caracterizacion fisico-quimica y evaluacién del contenido de fenoles y
flavonoides totales y capacidad antioxidante de extractos de hojas y fruto de Ehretia tinifolia en dos
estados de maduracién. 27 de noviembre del 2018. Maestria en Ciencias en Recursos Naturales.

13. Karen Lilian Hernandez Ruiz. Identificacién de compuestos fendlicos de dos variedades de ciruela
mediante UPLC.MS y su microencapsulacion por coaservacién. 06 de octubre del 2017. Maestria en
Ciencias en Recursos Naturales.
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14. Fernanda Guadalupe Nufiez Barraza. Evaluacidon de la capacidad antioxidante, contenido fendlico,
flavonoides y clorofila de extractos provenientes de hoja y tallo de rdbano (Raphanus sativus)”. 26 de
enero 2018. Licenciada en Tecnologia de Alimentos. Licenciatura.

15.0lga Maria Safudo Figueroa. Evaluacidn del contenido fisicoquimico, capacidad antioxidante y contenido
de fenoles y flavonoides totales en harina de nopal. 16 de marzo 2017. Licenciada en Tecnologia de
Alimentos. Licenciatura.

16. Gabriela Alejandra Cérdova Vizcaino. Evaluacién del contenido fendlico, flavonoides y capacidad
antioxidante de extractos de la cascara y semilla de litchi. 19 de octubre 2017. Licenciada en Tecnologia
de Alimentos. Licenciatura.

= Experiencia laboral / profesional:
= |nvestigador Titular A (Julio del 2006 — octubre 2008) otorgado por el Centro de Investigacién en

Alimentacion y Desarrollo, A.C.

=  Profesor-Investigador Titular C. Instituto Tecnolégico de Sonora (ITSON) Dpto. de Biotecnologia y
Ciencias Alimentarias. Noviembre del 2008 a 16 de enero de 2021. Edificio CIIBAA, 5 de febrero 818
Sur, Colonia Centro, Cd. Obregdn, Sonora. C.P. 85000.

=  Adscripcion actual. Profesor-Investigador Titular C. Universidad de Sonora (UNISON) Dpto. de
Investigacion y Posgrado en Alimentos (DIPA). 11 de enero del 2021 a la fecha. Hermosillo, Sonora.

= |nstructor acreditado por Quality International ante International HACCP Alliance en implementacion
de planes HACCP para la industria de alimentos.



