Universidad de Sonora

“El saber de mis hijos
hard mi grandeza”

= Nombre: Ofelia Rouzaud Sandez
Profesor-Investigador de tiempo completo

= Grado: Doctorado en Ciencias Quimicas

= Formacion académica:

Ingeniero Quimico con especialidad en Tecnologia de Alimentos. Universidad de Sonora

Especializacién en Tecnologia de Alimentos. Instituto de Agroquimica y Tecnologia de Alimentos, Valencia,
Espafia

Doctorado en Ciencias Quimicas. Universidad de Valencia, Espafa.
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= Formacion de recursos

Maestria en Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la Universidad de Sonora. Estudio de las Interacciones Agua-
Goma (Prosopis spp)-Harina en la Congelacién y Descongelacién: Efecto en la Viscoelasticidad del Gluten. Perla
Guadalupe Armenta Aispuro. Fecha de examen 30/01/2019.

Licenciatura Quimico en Alimentos de la Universidad de Sonora. Efecto Tecnolégico de la Adicién de Harina
de Camote (Ilpomoea batatas) a una Mezcla de Harina Trigo (Triticum aestivum)-Amaranto (Amaranthus
hypochondriacus) para la Elaboracién de Pan. Rebeca Vega Littlewood. Fecha de examen 30/09/2020.

Doctorado en Ciencias de Alimentos de la Universidad de Sonora. Interaccidn proteina-almidon y su efecto en
la funcionalidad tecnolégica en una masa panaria digestible de amaranto (Amaranthus hypochondriacus) y
camote (lpomoea batatas). Maria Francelia Moreno Ochoa. Tesis en proceso.
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Estudio de las interacciones de los arabinogalactanos y galactomananos del mezquite (Prosopis spp): Efecto
de su incorporacidn en una formula panadera durante su almacenamiento en congelacién. Perla Guadalupe
Armenta Aispuro. Tesis en proceso.

= Experiencia laboral / profesional:

Profesor investigador de tiempo completo en el Departamento de Investigacidon y Posgrado en Alimentos de la
Universidad de Sonora. Fecha de contratacién 01/07/1987. Responsable del Area de Servicio Externo 1989-1991.
Coordinadora del Programa de Posgrado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos 1996 a 1997. lJefa de
Departamento 1997 a 2001.



