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Formación académica:  
 
1. Químico Biólogo Especialidad Tecnología de Alimentos. Universidad de Sonora, 1987.  
2. Maestría en Ciencias y Tecnología de Alimentos. Especialidad en Almacenamiento y Procesamiento de 

Granos. Tesis: “Biodisponibilidad de Ácido Fólico en Ratas Sprague Dawley Alimentadas con Harina de 
Maíz Fortificada”. Depto. de Investigación y Posgrado en Alimentos. Universidad de Sonora, 2000. 

3. Doctorado en Ciencias. Tesis: Mango (Mangifera indica L.) Procesado Mínimamente y su efecto sobre el 
perfil de lípidos y actividad antioxidante in vivo. Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo, 
A.C., 2008. 
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1. “Estudio sobre la liberación de ácido ferúlico enlazado a glucuronarabinoxilanos (GAX) presentes en 

harina de sorgo integral y su efecto sobre la modulación de biomarcadores de estrés oxidativo”. Norma 
Salazar López. Tesis doctoral, 2017. Departamento de Investigación y Posgrado en Alimentos. Universidad 
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5. Bioaccesibilidad in vitro de compuestos fenólicos presentes en galletas formuladas a base de masas de 

sorgo fermentadas y su efecto sobre los atributos sensoriales. José Luis Valenzuela Gutiérrez. Tesis de 

maestría, 2020. Departamento de Investigación y Posgrado en Alimentos. Universidad de Sonora. 
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Experiencia laboral / profesional:  
 

1. Profesor Investigador Titular C. Tiempo Completo Indeterminado en el Departamento de Investigación y 
Posgrado en Alimentos de la Universidad de Sonora de 1993 a la fecha. 
 

2. Jefe de Laboratorio de Animales de Experimentación. Depto. de Investigación y Posgrado en Alimentos. 
Universidad de Sonora (1996-1998). 
 

3. Coordinador General del Programa de Radio “Alimentación Problema de Nuestro Tiempo”. Co-Producción 
Radio Universidad-Depto. de Investigación y Posgrado en Alimentos”. Universidad de Sonora. (2001-2002). 

 

4. Presidente de la Academia de Modelación Biológica de los Alimentos. Departamento de Investigación y 
Posgrado en Alimentos 2010-2012; 2016-2018. 

 

5. Coordinadora del Programa de Posgrado en Ciencia y Tecnología de Alimentos. Departamento de 
Investigación y Posgrado en Alimentos. 2010-2014. 

 

6. Miembro de la Comisión Académica del Posgrado de Alimentos. Departamento de Investigación y Posgrado 
en Alimentos 2016-2018. 

 

7. Jefe de Laboratorio de Fisicoquímica de Biomoléculas. Depto. de Investigación y Posgrado en Alimentos. 
Universidad de Sonora. (2015- a la fecha). 

 


