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▪ Experiencia laboral / profesional: El Dr. Márquez Ingresó a la Universidad de Sonora en enero de 2008, 

donde actualmente es maestro de tiempo completo Titular “C”, nivel II en el Sistema Nacional de 
Investigadores y Editor en Jefe de la revista Biotecnia. Sus líneas de investigación incluyen básicamente 
tres áreas relacionadas con la ciencia y tecnología de los alimentos: Funcionalidad de proteínas, 
bioquímica posmortem y subproductos de la pesca. Es autor de 2 libros, 17 capítulos de libro y más de 
100 artículos indexados. Ha dirigido 13 tesis de licenciatura, 12 de maestría y 6 de doctorado. Asimismo, 
ha impartido clases ininterrumpidamente desde 2008 en la licenciatura de Ciencias Químico biológicas y 
en el Departamento de Investigación y Posgrado en Alimentos.  

 


