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Maestro de Tiempo Completo Titular C en el Departamento de Investigación y 
Posgrado en Alientos (DIPA)  

 
▪ Grado: Doctorado 
 
 

 
▪ Formación académica:   
 
Doctorado en Ciencias en Procesos Biotecnológicos.  
Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierías (CUCEI) Universidad de Guadalajara. Guadalajara. 
Jalisco. 2001- 2006. 
 
Químico Fármaco-Biólogo.  
Centro Universitario de la Ciénega (U de G).Ocotlán, Jalisco.  Titulación por excelencia académica. Ced. Prof. 
3569888. 1997- 2001. 
 
▪ Nivel del SNI :  Nivel III 
 
▪ Publicaciones (Del 2019 al 2022) 
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A nivel Doctorado (últimos 5 años) 
 

• LILIANA MARIBEL PEREZ PEREZ (Expediente: 216230157) 
Tesis de Doctorado en Ciencias de los Alimentos: Perfil enzimático utilizado por la microbiota humana 
intestinal para la transformación y liberación de compuestos fenólicos ligados en el garbanzo (Cicer 
arietinum) cocido expuesto a diferentes atmósferas modificadas. Departamento de Investigación y 
Posgrado en Alimentos, Universidad de Sonora. Obtención del grado: 21 de junio de 2021.  

• RICARDO IVAN GONZÁLEZ VEGA (Expediente: 205290182) 
Tesis de Doctorado en Ciencias de los Alimentos: Caracterización biológica y estructural de pigmentos 
obtendos por optimización de la microalga Navicula incerta bajo diferentes condiciones de cultivo. 
Departamento de Investigación y Posgrado en Alimentos, Universidad de Sonora. Obtención del 
grado: 19 de enero de 2021.  
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• JOSÉ AGUSTÍN TAPIA HERNÁNDEZ (Expediente: 215290182) 
Tesis de Doctorado en Ciencias de los Alimentos: Biodisponibilidad in vitro de compuestos 
fenólicos extraídos de la mezcla hoja-tallo del cártamo (Carthamus tinctorius L.) nanoencapsulados 
en una matriz de zeína. Departamento de Investigación y Posgrado en Alimentos, Universidad de 
Sonora. Obtención del grado 13 de septiembre de 2019. 

A nivel Maestría (últimos 5 años) 
 

• MARÍA FERNANDA GONZÁLEZ OSUNA (No. Expediente 211202435) 
Tesis de Maestría en Ciencia y Tecnología de los Alimentos: Efecto del pretratamiento con pulsos 
ultrasónicos en la obtención de fracciones peptídicas antioxidantes de proteínas de Garbanzo (Cicer 
arietinum L.). Departamento de Investigación y Posgrado en Alimentos (DIPA), Universidad de 
Sonora. Obtención del grado 7 de febrero de 2020. 

 
A nivel Licenciatura (últimos 5 años) 
 
➢ ANA LUCÍA GONZÁLEZ SOTO (Expediente: 212205448) 

Tesis de Licenciatura: Efecto de la temperatura y atmósferas modificadas sobre la capacidad antioxidante 
del garbanzo (Cicer arietinum) cocido durante su almacenamiento.  Para obtener el grado de Químico en 
Alimentos. Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora. 17 de diciembre de 2018.  

➢ KAREN PATRICIA QUINTERO CABELLO (Expediente: 213203050) 
Tesis de Licenciatura: Determinación de la digestibilidad, bioaccesibilidad y capacidad antioxidante de los 
compuestos fenólicos del garbanzo (Cicer arietinum) cocido en un modelo gastrointestinal in vitro.  Para 
obtener el grado de Licenciado en Ciencias Nutricionales. Universidad de Sonora, Hermosillo, Sonora. 19 
de octubre de 2018.  
 

▪ Experiencia laboral / profesional:  
 
➢ (2008- 2015). Profesor Investigador del Departamento de Ciencias Médicas y de la Vida. Centro 

Universitario de la Ciénega, Universidad de Guadalajara, (UDG: Cuciénega). Ocotlán, Jalisco, México.  
➢ (2011) Asesoría Grupo Nopadeli. Estudio de estabilidad (fisicoquímica y microbiológica) y  vida de 

anaquel de jugo de nopal. Arandas, Jalisco. 
➢ (2007) Asesoría a empresas. Formulación, producción y control de calidad del producto   siguiendo las 

Normas Oficiales Mexicanas, Americanas y Europeas.  

• Grupo “La Perrañita”: Tequila con sabor  y Licor (almendrado, mandarina, lima). Amatitán, Jalisco. 

• Grupo “Nopadeli”: Productos derivados del nopal: Tortilla y tostada de nopal, mermeladas, 
salsas, almíbar, nopales en escabeche, en salmuera y jugos. Arandas, Jalisco. 

• Microempresarios para la realización de tortilla de alfalfa.  San Marcos, Jalisco. 

• Microempresarios para la elaboración y formulación de tamales de frijol y carne “Tabuenitos”. 
Guadalajara, Jalisco. 

➢ (2000) Analista de Laboratorio Nestle, México S.A. de C.V. 
LLENAJE/EMBALAJE: Supervisión del contenido neto.  
Laboratorio (Aseguramiento de la calidad): Áreas de degustación, materias primas, 
determinación de grasas, bacteriología, producto terminado. 

 
 


