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▪ Formación de recursos  

▪ Prevalencia de sobrepeso y obesidad en alumnos de primaria de Hermosillo, Sonora: Relación entre 
magnitud, hábitos alimenticios y actividad física. 
Iram Edén García Flores 
Tesis de licenciatura 
 

▪ Evaluación del efecto de linalool y carvacrol sobre la formación y erradicación 
de biopelículas de Staphylococcus aureus en catéteres venosos (en proceso). 
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▪ Docente en Universidad Estatal de Sonora.  


